Savoir-faire Coutelier

Musée de la Coutellerie Thiers

XXX

Cité médiévale Thiers

Au programme

10h00 : Visite guidée du Musée de la Coutellerie

(visite guidée et démonstration)

Situé au cceur de la ville haute, le musée est une vivante
illustration de I'activité couteliere de la cité qui fournit aujourd’hui
70 % des instruments tranchants fabriqués en France. Les salles
d’exposition et les collections retracent I'histoire du couteau de
Thiers depuis son origine au XllI*siecle, étroitement liée a la force
motrice de la bouillonnante Durolle et au dur et précis labeur de
générations d'émouleurs, de monteurs et de polisseurs. Dans

les ateliers, véritables espaces de rencontre et d'échange, vous
seront présentés les gestes anciens et les techniques actuelles
intervenant dans la fabrication d’un couteau. Les couteliers d’art du
musée ouvragent sous vos yeux de magnifiques piéces, conférant
au couteau ses lettres de noblesse.

" 12H30 : Déjeuner dans un restaurant Thiernois
(Choisir le méme plat pour tous les convives)

15h00 : Fin de votre excursion

Conseil pratique :

votre voiture toute la matinée.

Le week-end du 7 et 8 juillet 2018, Thiers
accueil la manifestation «La Pamparinay.

Les stationnements sont rares dans la ville.
Par conséquent nous vous conseillons de
vous donner rendez-vous au parking Fernand
Forest, au dessous des remparts, et de laisser

Validité
Samedi 7 juillet 2018

Idée de menu

Charcuterie de Pays
(Jambon cru d’Auvergne, Saucisson, terrine)

Ou

Salade auvergnate
(verte, tomate, oeuf dur, noix, cantal et lardons)

Ou
Quiche au bleu d’Auvergne et sa
salade

dkkk

Brochette de boeuf Maison a la

Plancha sauce au bleu d’Auvergne,
pommes campagnardes et petits Iégumes

Ou
Truffade et sa salade verte
Ou
Pintade aux choux

dkkk

Fromage d’Auvergne (ou blanc)

*kkk

Fondant au chocolat maison et
sa créme anglaise
Ou
Tarte aux noix maison

TARIF (par personne)

32€/ pers.

15€/enfant (usqua 10 ans)

Base 10 personnes mini

Le prix comprend :

* la visite du musée de la Coutellerie,

* le déjeuner dans un restaurant Thiernois,
compris 1 kir, 4 de vin et 1 café ou
1 infusion/pers.

Le prix ne comprend pas :
* le transport
* les dépenses a caractére personnel



